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Manda disfribuir a memoria
sobre a plantagdo e pre-
paragdo do chi,
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S. M. o Imperador, desejando promover em  beneficio
dos seus fieis subditos tudo ‘gmnm possa contribuir para o
intevesse do Commercio e Ima'mmg—.Nmami Manda pela
Secretaria de Estado dos Negocios do Fnpevio remetter ao
Presidente do Provincig de. . . . . .. , 05 adiunlos exempla-
ves da Memoria Economica sobre a plantagdo, cultura e pre-
paragio do chd, escripta por Fr. Leandro do Sacramento ;
afim de g:ue 0 mesmo presidente, fasendo-0s distribuir, como
lhe parecer mais conveniente, pelos habitantes desta. Provin-
cia, facilite pov esta maneiva a Wag‘a{w d.e tew preaom




MEMORIA ECONOMICA

sobre a plantagao, cultura e preparacio do chd,

ESCRIPTA POR

Fr. Leandro do Sacramento

Licenciado em philosophia pela Universidade
de Ceimbra, professor de botanica ¢ agricaltura,
na muito leal, nobre Cidade e Carte do Rio de

A Janeiro, director dos imperiaes jardins do Passeio
Publico da Corte e Botanico da Lagoa de Hodrige
de Freitas, socio das Academiss, Real das Sclencias
“de Munich, da Orthicaltursl de Londres, da Socie-
dade Real de Agricultura e Dotanica de Gand, ©
do Institute Columbiano.



No mez de Margo do anno de 1824, em que tomei
conta do Jardim' Botanico da Lagoa Roedrigo de Freitas,
havia naquelle Jardim huma plantagdo consideravel de
cha em tres massi¢os muito desiguaes enl extensdo; o
menor destes tres massicos se achava em hum estado

de cultura soffrivel, os outros dois existiam em estado

de completn abandono, j4 quasi suffocadus pelas plan-
tas silvestres, que em muitos lugares mal deixavam
ver as plantas de chi, que entre ellas elanguecido :
foi meu primeiro ctidado osalvar aquella plantagao,
empregando nisto todos os recursos, que estavio ao
meu alcance: pretendia publicar uma memoria sobre
a cultura da planta do chd, e da preparagdo das suas
folhag; pois estava persuvadido de que a falta das nogdes
sobre este ohjecto era a causa principal, tanto do mdo
estado daquella plantagdo, como de pdo se ter esten-
dido a cultura desta preciosa planta, tendo ji deccr
rido-um sobejo numero de annos, desde. que ella veio
&7
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Cl'nnas que tinhdo vindo para o Brasil, e talvez a pou-
cas pessoas mais. O china de facto ndo era capaz de
publicar as idéas, que sabia executar na pratica, e
nenhuma outra pessoa, de que estarido nas circumstan-
cias de ter escripto isto, o tinha feito. Eu nao podia
escrever sobre um objecto, que tinha até entdo estado
em segredo, sendo depois de ter delle todas as nogdes,
o que sémente se adquire pela observagao, e experien-
cias repetidas, isto que nio me tinha sido possivel
conseguir no espago de alguns mezes, principalmente
achando-me repartido em outras occupagdes. Occupava-
me pois em adquirir idéas, que fossem capazes de sa-
tisfazer de um modo mais extenso, e exacto 4 curiosi-
dade, e ao interesse das pessoas que lessem a memoria,
que me propunha a publicar mais para adiante.

No mez de Janeiro do corrente anno receboa Im--

perial Portaria de 7 de Janeiro do mesmo anno, pela
qual S. M, I. me Manda, que haja eu de apromptar
collecgdes de sementes de chd, cravo, &c, para serem
remettidas para as differentes Provincias do Imperio,
devendo aquellas collecgbes serem acompanhadas de
huma memoria, que eu deveria escrever sobre a cul-
tura, e fabricagdo dellas &c. Desde este instante, o que
era em mim devogdo, se mudou em obrigacdo sagrada,
a qual tendo eu procurado cumprir sem demora, orga-
nisei a presente memoria com as idéas que me foi pos-
sivel adquirir : nellas os agricultores terdo muito que
desculpar, por generosidade sua, pelos defeitos que en-
contrardo nella, ;

DESCRIPCAO DA PLANTA DO CHA’

Planta da familia das Euphorbeaceasde Jus. Class.
‘Polyandria Monog. de Lin.

Plantula seminal (orthotropa de Rich) com a radi-
cula correspandbntc a cicatriz, ou embigo da semente,
¢ que se: desenvul{éfna gerrnmal;ﬁo em ],lma raiz Per-

Pl

pendicular, a qual depois se ramiflca variadamente;
com a plumula, ou grelo na mesma direcgdo da raiz,
occupando antes da germinagdo huma‘ 10* parte do
eixo da semente, e que se desenvolve verticalmente em
huma vergontea simples, e muitas vezes em mais de
huma vergontea : germina dentro de um mez, até qua-
renta dias.Calix. Perianth,De 5 fios pequenos desiguaes,
sendo os exteriores menores, cncavos, arredondados, e
inteiros, o qual persiste com o fructo.

Corolla de 5 até 6 petalas mais commummente, e
tambem com 7, e 8 menos vezes: as petalas interiores
sdo hum tanto maiores, mais delicadas, e com a mar-
gem hum tanto encrespada, e brancas ; as exteriores
sdo pela face externa esverdiadas em parte ; todas
sdo concavas, com o topo arredondado, e no tempo da
sua completa =xpansao todas as petalas sdo hum tanto
inclinadas para traz, e cahem antes do desenvolvimento
do fructo, £i:5

Estames ; mais de cem, pegados a base da coro]la
com os ﬁlamentoq lineares, hum tanto mais curtos, do
que as petalas e com as antheras afrechadas, desponta-
das, de cor de laranja, ¢ se ubrem por cada hum dos
seus dois loculamentos longitudinalmente, contendo o
polen de grios minimos,

Pistil. — Ovario oval, vestido de pellos breves,
superior ao calix, estilete linear de comprimento dos
estames, e fendido em-trez para a extremidade superior,
e com as fissuras voltadas para traz: 3 stygmas obtu-
sos simpleces.

Peric, — Huma capsula de grandeza de 1/2 pole-
gada, de trez lobos commummente, nua, que se abre
longitudinalmente pelo dorso de cada lobo em duas val-
vulas. e contem commummente em cada concameragio
huma semente globoza, pegada ao eixo da capsula : as.
capsulas por aborto ou monstruosidade varido para

mais, e para menos, tanto no numero dos loculamentos

como das sementes e de suas formas.
Arbusto vivds, regularmente de 5 1/2 pés de
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necido de muitos ramos desde a raiz, € qut:
. Ry n
por isso parece nao ter um tmncod prénmpalt, czr:tms
m
1 spalhados, donde parte
ramos variadamente esp l _
ramos até 3 e 4% ordem, os quaes tiveram origem nas
. : or-
azelhas das folhas : destes ramos frr:a:;luf:n_l:tzr?ml;ltc:s;l.l -
rem huns, o que acontece 45 vezes no prmmg_o; senco
substituidos por outros, commumimente e1:n rntrlP r e
ro. A casca ¢ liza, acinzentada, e para as ::;c A e
dos ramos, emquanto novos, he: a\‘rermelhav a. As a2,
sio alternadas,lanceoladas—elipticas, consistentes, = -;;
obtusamente cerradas na sua ma:;jg_em, e _co:;lacao EE.;—
iveird anfr om o disco assig
ligeiramente chanfrado, e ¢ { X
; 1 ento de
i i alientes, e do comprim
veias obliquas pouco s _ .
huma pollegada, com os peciolos curtos, € roligos na
tace inferior. .
As flores nascem das azelhas L.as.folhas p(g)r todsa
. extensio dos ramos ultimos, em grupos £ e avin,
das quaes commummente huma parte ndo ¢ cg];a a i
ar. As flores sao guarnecidas de pedunculos : m‘;?n;g
rolicos. A planta floresce em todo © ten::;]);:n : odu Ric'p
s do inverno «no
sem exceptuar 05 MeZe : (no g
de Janeiro»; porem O tempo ma1s~propmm ]‘;:zg?. a ;;,Pda
ducgdo das sementes he o verao. He 13 igen (o
China, e do Japav, e se cultiva em quasl;l_ to -:}sd 0s sy
: m
i i : como hum objecto de
dins Botanicos da Europa, I i TR
i 10si no Brasil, como huma p .
articular curiosidade, e .
gué em breve tempo estard a par do cafté, e canna d

assucar.

altura, guar
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CULTURA DO CHA’

A planta do ché se multiplica por q'l?p das siemf;?;:
tes, ¢ talvez ella se possa _tagn‘?em mul_txp _Ltcar E:e: D:mes
tros meios, porque se multiplicao algu.ps ou msi'tj lgi-ca s
«o que he muite provavel» mas como 2 muitiplcag
- por sementes he: bvia,
mais Vigorosos, reduzir:s
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hais obvia, e segura, € os individuos
\uzit-se-hia a mera curiosidade a_
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A semeadura das sementes se pode fazer em todos
os mezes do anno, pois em uma plantagdo de ch4,
alguma cousa consideravel, effectivamente ha semen.
tes maduras em maior, ou menor quantidade nov clima
do Rio de Janeiro ; e as sementes (que ndo podem re-
ter a for¢a da germinagdo por muito tempo) nascem

- bem em todos os mezes do anno, posto que as plantas’
recemnascidas n3o prosperam do mesmo modo em todo
O tempo, e isto em consequencias das causas, que
influem na vegetagdo, as quaes sio muito differentes
nas differentes estagées do anno, que porém podem-se
modificar convenientemente pela industria, e trabalho,
v. g-fazendo abrigos 4s novas plantas, quando ha muito
calor, repetindo as regas, quando ha securas &.

Para que a semeadura corresponda melhor aos
desejos do agricultor, convem fazer escolha das semen-
tes, pois que muitas sementes, que parecem no exterior
boas, ndo tem amehdoa dentro, ou porque nio foram
fecundadas, ou porque o germem nao chegou a engen-
drar-se completamente,

Algumas vezes no mesmo pericarpo, ou fructo
existem humas sementes perfeitas, e outras, que 530 so-
mente casca; convem pois fazer-se escolha das sementes
perfeitas, para se ndo perder tempo, € trabalho com as
que sdo abortivas.

Esta escolha se faz muito prompta, e seguramente
langando as sementes “em agua, emquanto ellas estdo
frescas : as que vao decididamente ao fundo sio boas;
das que boiam decididamente nada ha a esperar ; das
que nem-vao de todo ao fundo, e nem sobrenadio com-
pletamente, se pode fazer ainda escolha, caso haja ne-
cessidade de sementes, ¢ entio destas se deve semear
mais ao dobro em ignal espago de terreno. :
A sementeira ou se faz nos mesmos lugares, onde
as plantas devem permanecer, ou se faz em viveiros,
donde se transplantam depois: o primeiro methodo

TR
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das hortas, dos arruamentos, das margens de ]nbmrusé
regatos, &., no que nio se da mcon;remente a gum.se_
se tirdo as seguintes vantagens : 1° de que estas -
menteiras sem outro positivo trabalho :a.p:*t:uw:lta_u;1
beneficio, que se dispende com as plantas, a que El as
ficam visinhas, &c: 2" poupdo 0 trabalho de transplan-
tacdo : 3* nada soffrem pela transplantagao. Ne;t;e caso
porém serd necessario fazer a semeadura de dFus ?m
dois palmos pois que devendo as plantas ficar distantes
humas das outras 4 palmos, deve-se fazer conta, cgl;‘i
as que nao chegdo a nascer, € com as que morrc_:ra;ais'
pois, quaes se tirarao dos lugares, onde ngscaraoém o
e que ndo podem permanecer ahi. Q_uan 0 pgr "
tem de fazer huma plantagdo em massigos grances, f;ela
mais conveniente fazer a 5err_1eadura em vivelros ; a
porque he mais facil o bcne_ﬁcmr uma pequena exte
sdo de terreno de hum viveiro, do que 2 d:.:h hum H:l?;,sis
sigo : 2% porque ndo se tem infructifero p(:lr um -:i}umitas
annos o grande terreno, que deE_dal‘ uas colheitas
de fructos, a troco de hun}a faxtensao de hum 'l.rl'.rezler:;_m.|
3° porque as plantas no viveiro nat_uralmente pmsg:enos
melhor, e se adiantdo ordinariamente em
temp%anto em hum, como em outro caso, deve fazer-se
aq escolha de terreno, escolhendo:se aquelle E}?;eg,:
predomina a argilla, ou barro, pois alg_umas 0 o
coes me tem persuadido de que o chd nao pr({spera‘ =
terreno ligeiro, isto he:dterreno grenoso, e solto, ain
jue seja bem estrumado.
e sgzsbviveiras poder-se-ha semear cada semen:g
escolhida 6 pollegadas ‘distante huma da outra, € €
profundidade de huma pollegada pouco mais, ou menos,
em terreno para isto preparado. A Pnﬁfﬂa_ra@f% dg.t__crrenp_
consistird em ser este Jlimpo, cavado 4 enxada na pro
ididide de um palmo. reforgado, pul do,
3 lo,.e bem iguala :

' 'seco, e nem - muito hu

. . %ﬂohc"‘
s€ possa beneficiar a sementeira r

necessario, limpando &c.

As sementes devem ser postas em terra logo de-
pois de colhidas, ou dentro de muito poucos dias, por
quanto a semente do chd, quando chega a secar, estd
morta, isto, que acontece dentro de poucos dias, e por
esta razdo, quando se nao possio semear logo depois
de colhidas, convem guarda-las enterradas em terra
hum pouco humida, para que ellas conservem a fres-
cura necessaria, isto, que se deve praticar tambem,
quando se quer conduzir para outros logares, em cuja
viagem se gastem alguns dias. As sementes devem
ser enterradas 4 mao de huma a huma, e ficarem bem
cobertas de terra.

No espago de 40 dias, pouco mais ou menos, as
sementes tem germinado, se tiver havido o cuidado de
conservar a terra convenientemente humida por meio
de regas, no caso de haver necessidade dellas.

Depois de'nascidas as plantas, todos os cuidados
se limitio 4 monda, e 4s regas, quando estas sejdo
precisas, Em hum anno as novas plantas se achdo da
grandeza de hum palino pouco mais, ou menos, e neste
estado ji4 se podem transplantar, havendo o cuidado
de ndo offender as suas raizes, pois que, ainda que ellas
ndo sdo muito melindrosas na transplantagdo, contudo
a energia do seu crescimento depende muito disto.

A distancia de 6 pollegadas, em que as sementes
forio plantadas nos viveiros, he sufficiente para se
poderem transplantar as nivas plantas-com o seu res--
pectivo torrdo, afim de por este modo nio offenderem
as raizes. O tempo melhor para a transplantagdo he o-
mez de Julho e Agosto, em razio de ndo haver calor
forte ; e as circumstancias mais favoraveis relativamente

0, quando for

- ao estado do terreno’sdo, quando este nem estd muito < -

mido, -porque nestes -extremos .

trabalho, -a planta difficilment

'

ar - de ser-maior
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plantas devem permanecer, que ja fica dito, ser em
distancias de 4 palmos umas das outras, he necessario

immediatamente regar, ainda que o terreno esteja .

sufficientemente humedecido, pois com a rega se con-
segue ajustar completamente 2 terra sobre quaesquer
raizes, que ndo ficassem bem conchegadas a terra, €
exactamente cobertas, as quaes neste estado morreriao
com detrimento da planta. , :

uando se queira praticar o 2° methodo, que he
o de semear as sementes nos logares, onde ellas devf._:m
permanecer, tendo-se observadcrl tudo qu'anto fica dito
a respeito da plantagao em viveiros, sera hﬁstant.e en-
terrar as sementes, sendo escolhidas, na distancia de
dois palmos humas a respeito de outras, afim de que
hajdo plantas de mais para se transplantarem para onde
falhardo, devendo afinal ficarem, as que devem perma-
necer na distancia de 4 palmos. 7

Se houver necessidade de se aproveitarem as
sementes duvidosas, isto €, as que nem foram ao fundo
da agua, e nem sobrenadaram decididamente, serd
necessario langar em cada buraco em lugar de huma
semente, 3 ou 4, 4 fim de que se possa contar com mais
prnbabilidade com bom exito da _sementelra, e entdo
nos lugares, em que nascerem mals plantas, se arran-
cario as mais fracas, deixando-se a que fér mais
forte. ; _

Os cuidados ulteriores, que exige a cultura do
chd, consistem na monda, a qual deverd ser tantas
vezes no anno, quantas o exigir o estado da conser-
vagido do terreno em limpeza, isto que se deve praticar
por todo o tempo, porque s€ fizer conta com a plan-
tagao. e _

Toda a herva, que se acha, se ajunta em pequenos
montes entre a mesma plantagdo, e depois de murcha,
avio buracos nos intervallos das
de_profundidade, ¢ nellés s &
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par a plantagdo, e melhorar o terreno: he necessario
porem attender, a que se ndo enterre nem a tiririca
(Scirpus odovatus de Linn), nem o caité (canna indica
de Linn.), nem outras plantas conhecidas debaixo do
nome de tiriricas, e nem fetos, pois que estas plantas
nascem ainda enterradas a maiores profundidades.

Deve-se praticar a rega, quando a plantagdo o
exigir, a qual se fard ou em rega de rego, se houver
agua para isso, ou por meio de aspersio com regadores,
ou cousa equivalente, isto que serd regulado, segundo
a secura do tempo. . : :

No segundo anno, ¢ algumas vezes para o fim do
primeiro anno, algumas das novas plantas efflorecem, e
dao sementes, quando haja necessidade dellas para au-
gmentar a plantagdo, ou para novas plantagGes, serd bom
o conserval-as: fora disto devem se arrancar as flores

" todas, logo que se percebem os pequenos botdes, afim

de que a planta sé torne mais vigorosa ; ndo tendo de
repartir a sua /nutricdo com o desenvolvimento das
flores, e fructas, as quaes absorvem da planta a maior
quantidade de succos, e os mais perfeitos. _
Quando as plantas chegam ao crescimento de
3 palmos, e se achdo guarnecidas de bastantes e vigo-
rosos ramos, o que acontece no 3° anno de sua idade
(e poderd ser ainda antes em alguns climas, onde ellas
melhor prosperam) ellas se acham em estado de minis-

trar-colheitas, com que se compensem vantajosamente

todos os cuidados e trabalhos, que com ellas se dis-
penderio.
He porém preciso, ou pelo menos vantajoso o
preparar a planta antes para a colheita da folha.
* Esta preparagdo consiste em desfolhar as plantas

_todas de todas as folhas velhas, posto que verdes, e sis,

de que se achdo vestidas : esta desfolhagdo pode ser

_ bem, ou malfeita ; para ser bem feita convem, que se

deixando. sem-
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rinhos grellos, que hajdo: esta operagio pode ser feita
por toda a qualidade de gente invalida, menos cegos,
que ndo tenhdo tacto soffrivel : o pezinho da folha fican-
do na planta, he coisa muito conveniente, pois elle deve
favorecer o novo grello, que brevemente se desenvolve-
r4 na sua azelha, ou angulo superior : deve-se nesta
mesma occasido tirar da planta todas as flores, ¢ frue-
tos, que houverem, afim de que a planta empregue to-
dos os succos, que repartiria pelas flores, e fructos, na
brotagdo de novos grellos, que se devem colher parao
fabrico do cha.

" As plantas preparadas com este cuidado em 15
dias ministrdo folhas 4 colheita, que sdo as que j4 exis-
tido em embrida, e que tendo restado nas plantas acce-
lerario o seu desenvolvimento pela abundancia de su-
cos, que somente a ellas ficardo pertencendo. O mau

methodo de desfolhar he, fechando a mao, com a qual

se apprehende cada rama pela parte inferior, correr
com a mesma mao fechada pela rama acima, e arrancar
de um sé jacto todas as folhas, flores, e fructos, que
havido nella. Esta operagdo é muito prompta, porem hé

' muito incompetente, porque assim tambem se arrancdo

os grellos, que existido, como he facil de se conceber;
e entdo sémente passados 30 dias, pouco mais ou me-
nos, he que as plantas offerecem folhas novas, a colheita,
e estas mesmas em menor quantidade, em consequencia
da destruigdo, que houve de grellos, que principiardo a
brotar, e da irregularidade, com que as folhas velhas
fordo arrancadas por terem sido humas arrancadas com
o pezinho, e outras deixadas com porgdes de suas abas
maiores, do que conviria. :

O tempo, em que convem desfolhar as plantas,
deve ser dias antesda primavera, seguindo nisto as va-
riagoes dos differentes climas. Nesta Provincia do Rio

“em ¢ ue deve principiar este . traba--
:de ‘Setembro: feita:
e Ll

0, a5 plant
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ratura quente, a qual no Riode Janeiro dura 6 a 7 me-
zes, contando de Outubro até Abril.

Se se desfolhdo as plantas mais tarde, as colheitas
< erdo menos em numero a proporgio da menor extensao
de tempo quente, que se seguir. No Inverno as plantas
descancgio, e se fortificdo para o seguinte anno. Consta-
me pela authoridade de Kempfer, que no Japdo se deco-
tdo os arbustos pertoda raiz de 7em 7 annos, isto que
me parece muito a proposito, paravirem, novos, € pos-
santes ramos, que devem dar copiosas colheitas, e de
melhor qualidade, porem o certo he, que ndo tendo ha-
vido aqui experiencia alguma a este respeito, eu me re-
porto a ellas, para quando se praticarem. :

Depois do primeiro trabalho da preparagdo do ter-
reno, todos os outros trabalhos podem ser praticados
por pessoas fracas, isto que ndo he pequena vantagem,

que offerece a culfura do ché,

A applicagdo dos estrumes ndo péde deixar de ter
uma grande influencia nos rezultados desta cultura ; elles
devem naturalmente approveitar muito ao crescimento,
e vigor das plantas, porém receio muito, ‘que hajao de
produzir méos rezultados na qualidade do chd, principal-
mente se forem estrumes animaes : sobre isto ndo te- -
nho ainda experiencia, e quando ellas se fizerem, poder-
se-ha decidir sobre ellas com seguranga. :

COLHEITA DO CHA’

Quando a planta tem brotado grellos novos, e estes

- seachdo j& com quatro a seis folhas, se deve fazer a co-
~ lheita des a5 quae ' .

sas niovas folhas, as
e

| _ quaes entio sdo

‘tenras
lhas; ‘que sao-duras; e gt

s
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Mulheres, rapazes, ¢ mesmo gente imbecil he apta
para esta colheita, a qual se faz 4 mdo, colhendo as fo-
lhas inteiras de buma a huma, e mesmo cortando com
as unhas os tenros grellos, que se acham munidos de
duas a tres folhas das mais tenras. No corte dos tenros
grellos deve haver attengdo em se deixar alguns, que
pelo seu crescimento formem novas varas, € estes devem
ser em numero, e localidade accommodados ao vigor
da planta, pois que a planta do chd he um arbusto, em
que secdo frequentemente humas varas, que sao subs-
tituidas por outras novas : hum simples golpe de vista
sobre a planta he bastante para se perceber quando, e
em que localidade he conveniente deixar criar novas va-
ras, com as quaes o arbusto se conserve vigoroso, e re-
gular nasua forma. _

As folhas que se vao colhendo, se langdo em hum
cestinho, que para isso traz dependurado no brago es-
querdo cada pessda, e principiando a colheita ao romper
do dia termina ao meio dia, tempo este, em que cada
pessbda colhe pelo menos duas libras de folhas, e ndo serd
dificil colher tres libras, e ainda mais, segundo a destre-
za que tiver adquirido pelo exercicio.

A colheita se faz emdois periodos de tempo, que
sdo : 1° desde o principio do dia até a 9 horas, horas
de almogo ; 22 depois do almogo até ao meio dia. As
folhas colhidas no primeiro periodo pelos differentes
apanhadores se ajuntdo, e immediatamente se esten-
dem dentro d¢' huma grande cesta rasa destampada
dentro de casa, ou nas officinas de preparar o chd, afim
de que ella ndo aquega estando muito amontuada ou ex-

osta ao calor do sol, e 0 mesmo se pratica a respeito
das folhas colhidas no segundo periodo, sendo muito
conveniente, que o lugar, em que estas folhas se deposi-
tdo seja pouco, ¢ arcjado.. i
<746 A folha colhida: deve pas:

el

I e

19 —

PRIMEIRA PREPARACAQ, OU FABRICO
DO CHA

Toma-se huma porgio das folhas colhidas em quan
tidade de 2. libras até 3, pouco mais ou menos, princi-
piando pelas ~ folhas,que forao colhidas antes do almogo,
e se langam na caldeira do forno, a qual deve estar
quente no grio de calor, em que se aquentdo os fornos
de farinha de mandioca, e hum homem, ou mulher
estando sentado sobre a beira do ferno mexe succes-
sivamente com ambas as mdos as folhas dentro da dita
caldeira até o ponto em que glles tendo suado bas-
tante se tornam murchas, no que gastari pouco mais
ou menos 10 minutos ; sendo a prova de que esta prepa-
ragdo de murchar a folha estd completa, o ella ceder
facilmente, sem sesromper, 4 torcedura, 0 que se expe-
rimenta em 3 ou 4 folhas das da caldeira ; eentdo se
tiram immediatamente com uma vasilha, ou cesto sem
deixar folha alguma na caldeira, servindo-se para isso
tambem de huma vassourinha, com a qual se acabdo de
tirar de hum, ou dois jactos até a ultima folha, que te-
nha ainda restado, que sio recebidas na mesma vasilha
posta debaixo do beigo da tacha pela parte externa, e
segura’ com a mio esquerda, emquaptoa mdo direita
tira por meio da vassoirinha o resto das folhas, que fi-
cassem na caldeira.

Tiradas as folhas da caldeira, immediatamente

‘se langdo sobre o esteirdo em dois montinhos pouco

mais ou menos iguaes, e logo se torna a langar na cal-
deira outra igual por¢do de folhas, que devem passar
pela mesma primeira operagdo de murchar ; e neste
témpo, emquanto esta segunda por¢io de folhas se es-
calda na caldeira, dois homens tomao cada hum o seu
ontinho de folhas j escaldadas, que se tinhao. langado

ndo

7 -

mia meza,e ap
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" sivamente por espago de 10 minutos pouco mais ou

menos, até que toda folha tenha soffrido com igualdade
um gréo de torcedura tal, que todo o seu tecido se ache
alterado mecanicamente, até mesmo ao ponto em que
uma parte consideravel das folhas se torndo esmiga-
lhadas ; entdo a folha assim preparada tem extravasado
os seus succos 4 ponto de molhar as maos dos opera-
rios: tomio-se entdo destas folhas neste estado pequenas
porgoes, capazes de se comprensarem commodamente
entre as palmas de ambas as mdos, e se esfregdo leve-
mente entre as mesmas palmas das maos, esfregando a
mio direita sobre a esquerda com movimento em cir-
culo, deixando cahir dentre as maos em cada movimento
circular das mios a pequena porgdo de folhas, que de
cada se tenha tomado entre ellas para este fim: ope-
racdo esta, pela qual as folhas jd esmagadas, e que se
achavio como em hum bollo, se dividem, e se espalhdo
com igualdade, e assim deixdo perceber se todas as
folhas se achdao esmagadas, pois a ndo estarem, 0 que
se percebe pela vista, entdo tornam a ajuntar-se, € se
continua- com o enrolamento, até que todas as folhas
se achem esmagadas, concluindo-se afinal esta operagac
pela esfregagdo dellas entre as mdos pelo modo, que
flca dito.

A operagdo de esmagar as folhas contra o esteirdo
he bem comparavel 4 de quem amaga a pasta feita de
farinha de trigo para fazer pao, ou a de algumas lava-
deiras, quando tendo deitado sabdo na roupa, que

lavio, a esfregdo com ambas as mdos contra a pedra,

ou taboa, sobre que lavao a roupa.

_Concluida pois esta operagdo de enrolar as folhas
! dito, estas se estendem, ou espa-

enrolar a segunda porgao

-afim de desoccupar o esteirio,
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pela escaldadura, e depois immediatamente pelo enro-
lamento.

As p'rimeiras- folhas j4 escaldadas, e machucadas
sobre o esteirdo, e postas espalhadas em cestos, en-
quanto se vae praticando o mesmo com outras porgdes
de folhas, chegao a esfriar de todo, e entdo ji tem per-
dido alguma porgdo da humidade, que tinhao : tomao-se
entio 2-3 das primeiras porgoes, tiradas dos primeiros
cestos, e se langdo de huma vez na caldeira, e ahi se
mechem da mesma maneira, porque se mechido, quando
se escaldario, sem interrupgio; tendo-se todo o cuidado
em que as folhas, que ficao no fundo da caldeira, sejao

" sempre substituidas pelas outras, e isto por duas razdes :

13, para que estas, que €stdo mais aquecidas, vindo

‘acima, e mesmo misturadas com as que estavam em

cima (e por isso menos quentes), distribudo o grdo de
calor com igualdade entre todas, e por este modo se
promova a evaporagdo de todas com igualdade, no en-
tanto que as outras folhas, que occupavam a parte
superior da caldeira, e por isso menos quentes, indo ao
fundo da caldeira, ahi recebem maior grdo de calor,
para ao depois virem repetil-o com as outras folhas ;
22, para evitar que as folhas demorando-se no fundo da
caldeira nio se queimem, ou tomem o menor sabor de
fogo, o que faria perder toda a fornada : esta operagdo
continua por tempo de 20 minutos pouco mais ou
menos.

Quando esta porgio de folha jise acha enchuta,

pf_:p'ré_m ainda ndo secca, se péde langar nova porgdo de
« folha machucada, principalmente se ha muita quanti-



' ma primeira preparagdo, e o modo porque. isto se con-
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~ cesta, onde ella continua a evaporar parte da humidade,

que ainda tem, € se langa na caldeira nova porgao das
folhas machucadas, a respéito das quaes se pratica 0
mesnio, que fica dito a respeito das primeiras ; € assim

continua até dar o grdo de primeiro enchugamento

a todas as folhas, que se vdo estendendo depois em
cestas, onde continudo a enchugar, vindo quentes da
caldeira.

Tendo-se enchugado por parcellas na caldeira
toda a folha machucada, como fica dito,torndo-se a lan-
car novamente na caldeira as folhas primeiramente
enchutas, e que estiverdo a esfriar. em cestos, € entdo
vio de huma vez duas porgdes, isto he, o dobro das fo-
lhas, que se langardo de cada vez na caldeira, para ahi
se enchugarem, e continua-se a mexer da mesma ma-
neira, até que as folhas se tornem seccas, € torradas,
no que levard 1/2 ou 3[4 de hora, havendo o cuidado
de diminuir o fogo da fornalha 4 proporgao que 2a folha
se acha mais secca, ou j4 torrada,porque entao ha maior
perigo de se queimar, se 5€ ndo diminue o fogo,ou se se

_deixa de mexer ; e se pratica isto em toda a folha co-

lhida naquelle dia.

Logo no primeiro gréo de torrefacgdo principia a
exalar o cheiro agradavel do chd, o qual he mais in-
tenso, e agradavel a proporgao que 0 grdo de torrefa-
cgdo, he mais adiantado, e por elle se pode avaliar do
gréo de torrefacgao, em que deve terminar esta opera-
ragdo, que he aquelle, em que a mistura do cheiro her-
baceo mal se deixa persentir. A folha assim preparada
he j4 ch4, de que se pode fazer uso, e posto que entio
o seu sabor ainda seja muito herbaceo, este mesmo sa-
bor he menos defeituoso, do que o sabor do chd velho.

O sabor herbaceo do cha com esta primeira pre-
paragdo he susceptivel de se diminuir muito nesta mes-

R
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porque corre perigo de que a folha tome o cheiro de
fogo ; segundo porque difficilmente se poderd extinguir
nesta primeira preparagdo todo o sabor herbaceo, a
ponto de se poder dizer, que o chd he bom, por quante
constando entdo o chd de huma mistura de folhas de
differentes qualidades, por serem humas mais tenras,
outras menos tenras, humas bem enroladas, outras mal .
enroladas, humas inteiras, outras quasi em pé, natural-
mente as folhas mais bem enroladas, as folhas mais pe-
quenas, e as em pé principalmente, occupando sempre
o fundo da caldeira ahi virdo a soffrer maior grio de
torrefacgdo, do que necessitao, ao mesmo tempo que as
folhas mais velhas, que por isso ndo se enrolardo, occu-
pando naturalmente a parte superior da caldeira, ape-
zar de toda mexedura, ndo soffrerdo a torrefacgdo, que
desejaria a respeito dellas, por passarem pelo fundo da
caldeira sempre de passagem, por isso ficdo con-
servando menor grd® de torrefacgio, do qual resulta o
sabor herbaceo, /que ellas sempre communicarao as
outras folhas, posto que preparadas no grio da devida

torrefacgdo ; e ndo € possivel mexer com egualdade
- huma mistura de fragmentos desiguaes em 'natureza, €

gravidade, ou peso, por cuja razao he sempre conve-
niente empregar outros meios, & para isso, ou se guarda
‘a folha assim preparada com a preparagdo do pri-

' meiro dia, para se ajuntar as outras porgdes, que

nos seguintes dias se forem preparando ; até se obter

- uma quantidade consideravel v.g. de uma arroba pouco

ais, ou menos, € entdo se passar a outras operagoes
ulteriores,ou estas operagdes se pratico logo no dia se-
guinte sobre a porgao - preparada no dia antecedente,
poste:- que esta seja pequena,e poder-se-ha praticar
‘mesmo dia, havendo o primeiro cuidado de lhe

r.por meio.de huma peneira a folha, que houver
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arrobas de chd neste primeiro estado, e 2 convet?;inci
disto serd bem palpavel, quando no seguinte arI: i
exposer 0 processo da seguinte preparagao, pe q
em parte prompto. :
: Ché()ﬂ(t::illé. corI:1 a Plip&l’i}ﬁn do segundo dia, que ﬂgz
exposta, se péde conservar por certo nun;.le rt;>mais
annos, tornando-se melhor 2 proporgdo que R esc =
velho, e neste primeiro estado de prcpiragcahina- 2
grande consumo pelas classes medias da A 88
outras preparagoes ulteriores da separagao nf.:rc_m e
rentes qualidades do ch4, que correm no com i 28
fazem commummenteem outras officinas,que s occ pnos
positivamente neste objecto, onde os muitos peque o
Agricultores concorrem 2 }render pecpicnasl porn;ostsado
ch4 sémente com a primeira preparagao, € ne rt:p'j Eace
o seu valor segundo exame, que faz o compr:;daées
qual attende as quantidades das differentes guatl . 2,
que se podem separar, estando nisto Ja tao Esr;om& .
difficilmente se enganao, € por esta razdo Ta
i 10 NOS Pregos. _ i
dlSCOIE)CSO rii;gradgreg do chd neste primeiro esstacir]:ué
que se pode bem chamar — chd em rama, sac;; i que
das muito pequenas porgoes,e de c_hfferen;esv;_ﬁq; ell?tes
comprdo, prepardo grandes quantidades de di
qualidades de ché, que correm no coMMmercio. e
Estas idéas historicas 5ﬁo,fundamt§ntadas Ea au .
ridade do China Mestre do chd do ]a%-dim da ago:, £
qual me disse que elle antes de sahir de sua terin e
occupava neste trafico, de que vivia, € me parece i
crivel isto, que ouvi do China, por ser conforme €O
factos, que aponto, € sao OS seguintes. .
Em 33 libras de ché preparado — chd em ra[ e
_ que fiz preparar até o seu est?do de ultima p;er eclfudg‘:
_ apenas haveria 112 libra fi&gha_;?%ml:_n que se pouce
: - et ot foi cha de differentes outras qua
des-de ché “perola,

= gmben e B i BRI £ RO
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obter-se huma caixa de cha perola, isto que nio pode
ser o producto de hum agricultor,ainda mais do que me-
diocre, se se attender aos costumes, e modo de vida dos
chinas, segundo as idéas, que delle temos, parece que
os grandes fardos de chd de certas qualidades, como
perola, o aljofar (que ndo he mais, do que huma varie-
dade do perola) somente se pode obter de grandes
quantidades de chd, que provavelmente se preparardo
em officinas, onde concorrem muitas porgdes de chd,
como diz o china, principalmente se se attender a que o
chd colhido da planta, passada a primeira prepara-
¢do, tem perdido quasi 314 do pezo, que tinha em folha
fresca, e que a colheita somente tem logar em certo es-

_pago de tempo do anno, e que hum homem por mais

destro, que seja, ndo poderd apanhar em hum dia 8
libras de folha fresca, que se reduz pouco mais ou me-
nos a 2 libras de ché de differentes qualidades, sendo o

perola, ou o aljofar contido apenas huma onga.

¢

SEGUNDA PREPARACAQO DO CHA’

A segunda preparagdo do chd principia pela divi-
sdo, ou separagdo das differentes qualidades, e estados
das folhas, as quaes estando todas misturadas, como fica
dito na preparagdo primeira, constituido, o que eu cha-
mo—chd em rama. Esfa separa¢do fazse da maneira

..~ Toma-se huma por¢ao do chd em rama pouco mais

_ ot'menos em quantidade de 3 libras por cada vez, elan-

7 ca-se em huma peneira feita de bambd, ou taquarassg,
ou

itra materia equivalente, cujo crivo seja de mediana

. grandeza, e por meio de uma conveniente agitagdo, que

‘com a mesma peneira entre ambas as maos, se
chd em rama separado em duas porgdes, que
1uma, que passa atravez do crivo da peneira. pela
i : -huma grande cesta raza, e de tecido

L sob
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sendo cada huma destas porgdes pouco mais ou menﬁi
a metade de todo o chd em rama, e continua-se tgdo
iguaes porgoes, € da mesma maneira a separaa se foce
o ch4 em rama, ajuntando em huma cesta tudo g °
fica em cima da peneira, e em outra tudo quanto pass
atravez della. As folhas, que passao atravez da pen;:lrai
sao todas, as que se achdo reduzidas a pequengsr arag;iL
mentos pela operagao do enrolamento, € m:exe :ﬁmas
caldeira, e tambem as folhas mais pequenss € 1 u
que foram bem enroladas. As que ficarao em c1;:1?h
peneira sdo as folhas maiores, € juntumcnte‘ as to ::;;
que por terem ja mais idade, do que a conveniente p

se poderem enrolar, nao se enro}arao. y L

Feita esta primeira separagao dochd emra

duas porgdes, toma-se huma porgdo do chd grosso, do

que ficou em cima da peneira, € se langa em hum; ccs;?:
raza de tecido bem tapado, em c_luantldade de‘ ufl.suc
bras pouco mais Ot menos, ¢ praticando a respeito aedo
pouco mais ou menos o0 mMesmo, que s pratlca,dqu cgfé
se quer separar a casca do arroz pilado, ou (;. | chaj
quando se alimpa depois de s_ocado, operagao que- ha-
mao—quibandar—, e por meio do qmbando se j:pfrad
a folha, que nao foi capaz de enrolamento, € 0s s€ s e
gmentos, que nao passardo atravez da penenr;l P T se
rem mais leves ; ¢ mesmo algum resto de fragm o8
que ainda havido, € s& continua a fazer esta Operag
em toda afolha, que ficou em cima da peneira. o casa
Esta operagao sefaz sobre huma grande ln;:es a Inac’.
e de tecido bem cerrado, onde cahe toda a folha que a0
foi enrolada, e todos os pequenos fragmeqtos,dou pcf:jllha
da folha, ficando tdo sémente sobre 0 q_mbin o a ha
enrolada, e esta ja separada, € 1_;_;I1p:1 d_e todo o pd,
pequenos ftagmf;ntbg, que. es;:ft_pa__.__rgp da Pleneua.
- Feita assim esta separacao dg. folh_
12 da peneira por mei )

a8 A 1
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3[4 de hora ; e isto continua a praticar-se a respeito de
toda afolha desta qualidade.

A folha neste estado ndo corre tanto perigo de se
queimar, porisso que se acha separada do pé; que
occuparia sempre o fundo da caldeira, e neste estado’
estd em circumstancias de soffrer huma torrefacgdo mais
igual, por isso que he j4 mais homogenea, Passada toda
a folha, de que se trata, pela caldeira por duas vezes, e
resfriada em cestas, esta mesma folha é segunda vez
peneirada por outra peneira mais grossa, € 0 que passa
atravez desta segunda peneira, se recebe em outra cesta
raza de tecido cerrado, e he o chi— ying-chen, o qual
sendo separado do pé formado pela mexedurana caldei-
ra, quando se torrou, por huma peneira fina, fica prom-

pto, quanto a esta segunda operagdo, e j& muito bom
‘para ser tomado, '
~ Por esta operagio da segunda peneira separadas as

 folhas em duas qualidades, que sao o chd ying-chen, e
-0 de folhas mais grossas em duas differentes cestas; das

folhas mais grossas, que restardo em cima da segunda

_peneira, se escolhem 4 mio todasaquellas, que se achao

bem enroladas em forma redonda, o qual he o cha pero-

la, e aljofar, ¢ o restante he o chd chamado Chutho-Thé,
chd este de qualidade immediata ao perola, de quem
. differe por ser menos enrolado, e neste estado seguarda,

A operagao de se escolher o chd a mio, folha por

f._fﬁlh%l','a primeira vista parece indicar um trabalho tdo

impertinente, e moroso, que faria descorajar a qualquer
€s50a,’que ndo seja minuciosa, como se presume, que
isto os Chinas ; mas esta operagao na realidade
1€ tdo minuciosa como parece, pols que esta esco-
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des porgdes de trigo, sem por isso causar descorajamen-
to aos padeiros : huma mulher em menos de 1 1/2 hora
escolhe todo o chd perola ou aljofar contido em huma
arroba de chd em rama. ' '

O ch4 perola, escolhido, torna maijs uma vez 4
caldeira, onde se mexe, até que elle se torne liso em
um moderado grdo de calor da- caldeira, e depois se
peneira pela peneira fina pela qual se separa o po, que
se formou nesta ultima operagao.

pode dividir ainda em ché aljofar, fazendo-o passar por
huma peneira de crivo capaz para separar os graos mais
grossos dos menos grossos: estes fardo o chi—aljofar,
aquelle o perola,

O ch4, que se separou, quando pela primeira vez
se peneirou © ch4 em rama, isto he, o que passou atra-
vez da primeira peneira, contém duas qualidades de
ch4, a saber, chd de folha enrolada, fino, e chd em po,
ou pequenos fragmentos ; estas duas qualidades se se-
i pardo por meio da peneira fina, através da qual passe
. sémente a poeira, € O ch4 fino enrolado, que fica em
! cima da peneira, torna mais duas vezes a caldeira em
calor moderado, até que elle tenha adquirido uma cor
acinzentada: ¢ depois disto se separa da poeira nova-
' mente formada pela torrefacgao, por meio da peneira
fina, e este chd se chama ché-Hysson; -0 que com esta
operagdo fica prompto por esta Vez: a quantidade deste
ch4 a respeito do chi em rama he pouco mais ou Menos,
uma ter¢a parte, como acontece tambem a respeito do
ch4d Ying-Chen. : _

Se se ‘quer separar ch4-Uchim, toma-se todo o
chd, em poeira, que se separou das differentes quali-
se tinha ajuntado na mesma cesta,

L Este chd perola assim preparado e prompto, S€.

ladas, que se tinhdo

B e il - S, ks wabrm
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sem necessitar de hir mais 4 caldeira, por isso que sendo
elle separado da folha convenientemente torrada, se
acha completamente prompto. A separagio do chd
Uchim parece ndo ser conveniente fazer-se commum-
mente (como costuma praticar o China), pela razio
seguinte : :
Quando expuz o modo de separar as differentes
qualidades de folhas do chd em rama, disse que depois
de separada toda a folha em duas porgdes por meio de
huma peneira de crivo mediocre, passava-se a separar
as folhas, que ndo foram capazes de enrolamento por
serem ji velhas, as quaes se separdo por meio do
quibando juntamente com os pequenos fragmentos, que
tendo ?scapado 4 peneira, se séparario pelo qui-
bando juntamente com as folhas ndo enroladas. Se
se separar o chd-Uchim, restardo as folhas nao enro-
ladas apenas em mistura com huma pequena porgio de
outras folhas differéntes das das referidas qualidades
de chd ji separadas, que tambem ndo conviria ajuntar-
se ao chd Uchim ; entdo estas folhas, ou refugo, para
pouco, ou nada prestarido, sendo s6s ; qu:mdnj alids

misturadas com o ch& Uchim, por nio se ter separado
¥

e mesmo com 0 pé mais fino, e que tambem se tornaria
sem prestimo, se se separasse do Uchim; tudo junto
Ll

‘€ em mistura vem a formar uma qualidade de chd cha-
_mado chd-Ths, o qual posto que seja de inferior quali-
~ dade, comtudo ¢ em quantidade avultada, pois que elle

~~.constitue pouco mais ou menos a quarta parte do chd

emrama e delle se pode fazer uso commum; e me
orista’ ser, o de que se usa mais freq'uentemt;nte na
tha ; ¢ pode muito bem delle fazer-se vantajoso uso
10 Brazil por ser mais economico. Este chd se poderia

n ook
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que se vio apromptando, se guardao cada huma em sua
respectiva vasilha, a qual deve ser ou de chumbo, ou
de lata bem tapada, e quando se tem preparado por-
¢bes, que se querem enfardar, torna-se a dar hum grdo
de torrefac¢do novamente, afim de que o chd se con-
serve melhor,

TERCEIRA E ULTIMA OPERACAO

Esta ultima torrefaccdo constitue a terceira, e
ultima operagdo, a qual se pratica da maneira seguinte :
Toma-se todo o chd Chuthé-thé em porgdes convenientes
no quibando, e se acaba por meio deste instrumento de
separar todo o resto de folhas ndo enroladas, e alguma
poeira, que se tivesse formado nas ultimas torrefacgoes
da operagio precedente, que ainda restassem; € este
ch4 Chuthé-thé vai outra vez ao forno a torrar mais em
calor moderado por espago de 1/2 até 3[4 de hora;
depois do que se peneira pela ‘peneira mais fina, para
separar-se a poeira novamente formada pela torrefacgdo;
e com isto fica prompto em estado de se enfardar,

Toma-se da mesma maneira o chd Ying-Chen, e
pelo quibando se separdo completamente alguns fra-
gmentos de folhas nao enroladas que ainda restassem,
e apoeira formada na ultima torrefacgdo da operagdo
precedente : depois de limpo completamente todo este
ch4, alimpa-se tambem por meio da peneira mais fina
o p6é do chéd-Hysson, o qual ndo tendo folhas ndo
enroladas, nio necessita de quibandar-se: estando ji

limpos os chds Ying-chen, e Hysson, se misturdo am-

bos, e se torrdo ao fogo em calor moderado, por 1/2
até 3/4 de hora, mexendo-se com cuidado, afim de
nao se machucarem

rar _hum do outro por meio da

as folhas ; depois de assim tor-

qual deve depois ser peneirado pela peneira fina, para
separar-se a poeira, que se tiver formado.

Todas as folhas nic enroladas, e mal enroladas, e
toda a poeira ou fragmentos, que se separario nesta
terceira operagdo de todas as qualidades de chds bem
enroladas, constituem huma qualid.ide chamada ch4-
Chuthd, a qual é superior ao chi-Thé e inferior a todas
= as outras qualidades : desta qualidade do chd, separada
' © apoeira mais fina, e as folhas ndo enroladas maiores
p péde-se formar chd-Uchim de melhor qualidade, do qué
_. 0 chd&-Nahim, que se separasse do ch4-Thé, e se pode
. - ajuntar a este chd-Uchim, separado do chd-Thé, do qué
© resultard huma qualidade de chd-Nahim de qualidade
| . média. ' '
: A China ndo praticou tambem esta sepéra;ﬁo
; pela mesma razdo, porque nio separou a do chd-Thé ;
< ena verdade tanto o ch4d-Thé, como o chd Chu-thé sir.;
. bons, e em nada cedem aos chds-Hysson, que vém da

- China. g
~ Nio. restdo mais operagdes a praticar-se alé
- enfardar cada qualidade de chd e;mpsua vasilhzlimu 3:
chumbo ou de estanho ou de lata, sendo conveniente
.. queas ditas vasilhas sejdo de capacidade tal, que ﬁqucn;
L ihé_tlas e bem tapadas, afim de que o chd se conserve
e =

e

'REFLEXOES SOBRE A CULTURA DO CHA’

O terreno em que se cultiva a planta do chd no
dn:_ril_.B_otanico da Lagoa Rodrigo de Freitas, he huma
anicie desassombrada, enchuta, porem fresca, a qual

;B%&r_:q mais ou menos duas bragas sobre o nivel do

do'seu 'terreno he huma mistu
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es-trumes, que me consta ter-se-lhe applicado ; apezar
do que o predominio da argillafaz que esse mesmo ter-
re no, quando estd secco, esteja bastantemente endure-
ciclo, como he proprio dos terrenos argillosos.

Os arbustos do chd nestes primeiros logares sdo
Osz mais vigorosos: a altura ordinaria delles he de 5 pés,
sexndo a sua idade quasi de 14 annos.

Destes arbustos alguns, que existem a abrigo de
al gumas arvores, que as obrigao sem os assombrar tem
pzra mais de 7 T pés de a]tura e sd0 muito vigorosos : em
outros logares porem, onde tem havido menos cuidado
nzs cavas, nas mondas e nos estrumes, o terreno existe
Iy, uito mais compacto, e os arbustos muito mais acanha-
des.

Por tres wvezes, em trez annos successivos, eu
tesnho semeado semente de chd no Jardim do Passeio
P ublico desta cdrte, e tenho obtido vigosas plantas, as
quaes pelo verdo se tém definhado apezar das régas,
& estrumes convenientemente applicados : neste terreno
p redomina a aréa, e o orvalho da noite ndo he muito
sensivel, principalmente no tempo de verao, em que as

p lantas do ch4 tém perecido na sua majoridade ; e igual -

3'-‘3114‘: tem soffrido algumas outras plantas, que se tem
cultivado em outros logares, onde o terreno he ligeiro,
isto &, onde predomina a aréa, apezar de haver estru-
mes sufficientes.

Parece-me, que he essencial 4 prosperldade da
< ultura do ché ser o terreno argilloso, o qual pela sua
< ompacidade abrigue com plo,etamente as raizes da planta
misturando-lhes constantemente certo grio de humi-
dade, que he proprio aes terrenos argillosos. O terreno

~aurgilloso de facto he zquelle, que retem, e conserva por

Tmais tempo a humidade, apezar de que elle na sua

~superficie apresente hum aspecto de seccura, quando ha

-
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bre que he constrmdo o pyrometro de argdla pelo qual
se avalia o grdo de calor das fundigoes e vidrarias,
Entre as causas essenciaes da fertilidade da Pro-
vincia do Rio de Janeiro, onde se v& huma verdura
eterna, ainda mesmo quando acontece haver faltas de
chuvas, se deve contar como huma das principaes, o
~ predominio da argilla, que constitue quasi todo seu
 territorio, o qual provem da deregacdo do fel de spatho
das suas montanhas de granitd, e crés ; ese o Rio de
Janeiro soffre a falta de transformagbes calcareas para
as construcgdes de argamassas, isto sendo sufficiente-
mente remediado pelos productos calcareos dos wver-
mes maritimos, he sobejamente compensado pela incom-
~paravel vantagem da fertilidade do seu terreno.

Nao pertendo attribuir a fertilidade exclusiva-
mente aos terrenos argillosos, e a esterilidade aos
calcareos, arenosps &c., porque isto seria hum erro

-erasso, pois que a mesma pedra calcarea calcinada he
‘hum bum estrume mineral em muitos casos; porém
‘nas circumstancias da localidade geographica, em que
se acha o Brasil, se o predominio de seu solo fosse
calcareo, como he” argilloso, elle seria geralmente es-
teril, e poderia ser fertil somente em relagio a hum

~numero de vegetaes incomparavelmente menor, € a
localidades muito pouco consideraveis.

Persuado-me pois de que o terreno argilloso, ou
barrento, convem com particularidade 4 planta do ch4,
‘mas como as proporgdes e estado de combinagio da ar-
- g]lla com outras substancias nos terrenos, que se pode:m
- chamar argillosos, sdo prodigiosamente variaveis, e nio
'somente a natureza chimica do terreno influa sobre a
€getagio, sendo tambem outras muitas causas de equi-
alente energia, como sejdo por exemplo a temperatura,
‘e'suas’variagoes, a exposicdo, o grio de humidade, a
pfﬁzféao da athmospher a ac-;ia metheonca &e.. se-
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gia nas razdes das circumstancias mais Ou menos van-
josas, em que ellas se acharem,

Apezar de ndo ter experiencia da energia da vege-
tagio da planta do chd nas encostas dos montes, nas
suas gargantas, &c. parece-me, que Pposso avangar,
sem ser temerario, que nas approximagdes dos bosques,
ou matas onde o orvalho da noite ministra huma rega
quotidiana, ainda que pequena, nas grotas, nas gargan-
tas dos montes, nas margens dos rios, ribeiros, e arroios
que ndo tiverem sujeitos a innundagdes diuturnas, e em
outras circumstancias similhantes, a planta do chad pros-
perard melhor, do que em circumstancias differentes
destas, '

Sendo a planta do chd hum arbusto, que mantem
huma perennidade de vegetagio, a qual he modificada
em differentes gréos de energia nas differentes estagoes,
do que rezulta o conservar-se sempre verde, e florescer
ainda mesmo no inverno (no clima do Rio de Janeiro),
deve convir-lhe bem todo o clima quente, que for con-
venientemente humido, e por consequencia quasi todo o
territorio do Brasil he favoravel 4 cultura desta planta,
e talvez que mesmo na Provincia do Rio Grande do Sul,
ella se possa cultivar; isto que a experiencia decidird.

A cultura do ch4 he mais propria no clima do Rio
de Janeiro, do que na China, naquelles logares, em que
elle se cultiva como primeiro, e mais importante ramo
de agricultura ; a razdo, em que me fundo, para avan-
car esta proposicdo, he que na China se fazem cada
anno quatro colheitas, e no Rio de Janeiro se fazem seis,
isto que vale tanto como o dizer-se, que O tempo da
maior energia da vegetagao da planta do chi na China
dura quatro mezes e que no Brasil dura seis mezes, van-
- tagem 50 por 100 maior no Brasil, do que na China.

. -.'Ha na‘China algumas variedades da mesma planta
nente a no-B :

[
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se attendermos a que estas variedades sdo inteiramente
desconhecidas na sua Provincia, e particulares a outras
muito remotas, parece, que podemos concluir com toda
a’seguranga, que estas variedades sao devidas a influen-
cia dos differentes climas, e por consequencia, que 4
proporgdo que no Brasil esta planta for cultivada geral-
mente, he de esperar-se, que se produzao variagdes
cujo termo nos he presentemente impossivel demarcar.
J4 a presente memoria se achava na typographia,
quando recebi uma carta da Provincia de S. Paulo, es-
eripta pelo Exmo. Marechal Arouche, da qual traps-
crevo o paragrapho seguinte, por conter huma noticia
relativa ao chd, que confirma a minha assergdo sobre
as variacdes, que naturalmente a planta do chd deve
soffrer nos differentes climas do Brasil ; o paragrapho €
o seguinte : — Aqui dé certo tenho “trez qualidades de
planta ; e essas mgsmas qualidades tém sido reprodu-
. zidas de semente nova. A planta mais geral tem a folha
- .de mediano tamanho, ¢ lanceada, Ha outro chd de fo-
: -lhas maiores, e mais arredondadas, e de hum verde
-~ hum pouco mais fechado ; e ha hum terceiro cha, cujo
© arbusto cresce menos, e tem a folha tio miuda, que
_ parece murtinha. Estas variagdes naturalmente devem
-ser multiplicadas na razdo das variagdes dos climas, o
que espero que a experiencia confirmard.
.. Em abono desta _doutrina eu passo a referir j4 o
“facto seguinte.—O Marechal Arouche me escreve de -
“Paulo, que tentando elle os primeiros ensaios sobre o
ico do ché, obtivera chds pretos, o que elle attribuia
aser a caldeira do forno de ferro, o que de certo ndo
pois taes sdo asda Lagéa, ou a erro do processo, so-
que me pedia nogdes exactas,etc. Esta noticia me
clinar um pouco a presumir que a differenga do
ultado obtido pelo Marechal Arouche serd talvez de-
idod variagao do clima, e.estado da plantagao, pois,
UTdO ¢ estemunho do mesmo, os. arbustos em Sido
i VAT m:g:riqi'éé',"- e mais --Vig-'DrDS.OS, do que no
: ﬂ%‘gg'a “sendo =de ‘muito mer_l_nr_'
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edade : comtudo nio me atrevo a designar isto como
certo, pois, que no estreito limite de uma carta nao se
podia narrar circumstanciadamente todo o processo d
vista sémente do quil eu me animaria a pronunciar o
meu parecer de um modo terminante.

Mas seja o que for ; 0 exemplo do Marechal vae
sendo felizmente seguido por outras pessoas, que jd tém
principiado a fazer plantagdes de ché, segundo elle me
diz na mesma carta, e espero que em breve tempo o
chd seja tdo trivial no Brazil, como € presentemente o
café, e tabaco, mas de certo isto ndo se realizard, em-
quanto este objecto estiver limitado a amostras. E’ pois,
necessario que os nossos agricultores emprehendam a
cultura do ch4 na mesma extensdo, em que cultivam a
mandioca, -a canna de assucar, o café etc., porque sen-
do o producto util desta planta somente as folhas tenras
e cada folha sendo pequena, e sendo por isso necessa-
rio muitas para se obterem colheitas lucrativas, € neces-
sario, que as plantagdes sejam extensas, para se poder
apanhar cada dia quantidades consideraveis de folhas.

Todos os vegetaes, cuja parte interessante sao as
folhas, sdo mais lucrativos, do que aquelles, que se cul-
tivam por amor dos fructos, por isso que as suas co-
lheitas sdo menos contingentes; a verdade desta propo-
sicdo € tio palpavel, que julgo desnecessaria provar-lhe
por esta razdo, que a cultura do tabaco, do anil, e de to-
das as plantas oleraceas, etc., jamais deixard de ser
vantajosa dquelles, que nellas se empregarem, uma vez
que ndo hajam gausas subversivas, que a isto se oppo-
nham. !

A planta do chd occupa hum dos mais distinctos
lugares entre todas as plantas, que se cultivio, pelo
interesse de suas folhas, e he por esta razio, que nos
paizes, onde ella prospera, a extensdo da sua cultura
talvez seja a maior, |
com effeito.exp
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necessario que se occupe nesta cultura? Embora sejao

muito modicos os salarios dos trabalhadores do chd, o

facto de haver tanta gente, que nisto se occupa, he

; huma prova indubitavel, de que o lucro deste trabalho

: he maior, do que o de outras muitas occupagdes em
que se emprega nisto maior numero de bragos.

" Esta vantagem, de que tem gozado a China e Ja-

‘pam, nio péde deixar de convir ao Brazil, onde a pros-

- peridade do chd em nada cede 4 d'aquelles Imperios,

e por isso a cultura do chd no Brazil promette huma

“segura subsistencia 4s pessoas que nella se occuparem,

e offerece esta segura subsistencia a milhdes de pes-

soas ; isto que he huma verdadeira vantagem para a

nagdo, cuja forga depende do numero dos individuos,
de que consta, tendo estes segura subsistencia.

A b
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REFLEXOES « SOBRE O PROCESSO DE
PREPARAR O CHA

: A preparagdo do chd, consiste essencialmente :
1°, na escaldadura @ secco das folhas ; 2°, na alteracio
-mecanica do tecido organico das mesmas folhas; 3°,
na cosidura, e torrefacgio feita a secco em hum grio de
calor conveniente; 4°, na separagdo das differentes
- qualidades de folhas j4 preparadas, que constituem as
. “differentes qualidades’ de chd, ' -
A escaldadura das folhas a secco se pratica (feita
_na ultim1 perfei¢do, para a qual se tem inventado os
nstrumentos mais vantajosos) em huma caldeira de
“ferro do diametro de trez palmos de bocca, e de sete
palegadas de fundo, de forma oval, semelhante ds
‘caldeiras em que os cerieiros derretem a cera para fazer
5 vellas : de facto a forma;e capacidade desta caldeis

L L T 1 T ————
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cada vez 4 operagio da escaldadura, sem fazer violen-
cia de movimentos, revolvendo com regularidade todas
as fulhas, para o que concorre essencialmente a forma
oval da caldeira, porquanto cahindo todas ellas para o
fundo, he bastante mecher o fundo da caldeira para que
todas as folhas se revolvdo, isto que se conseguc sem
ser necessarios que as maos toquem o fundo da cal-
deira. a qual escaldaria as mdos do operario, por ser 0
grdo de calor proprio para isso, & como as folhas nao
se apegdo 4 caldeira, he bastante fazer huma leve pres-
sio com as mios sobre as folhas do fundo da caldeira
pela parte superior dellas, para que estas s desviem
para os lados, ficando substituidas pelas outras que
estavam dos lados. A escaldadura se acha completa-
mente feita, quando as folhas, tendo suado bastante-
mente, cedem com facilidade, sem se romperem, a
torcedura, ou enrolamento, que se experimenta em
duas, ou trez das ditas folhas: o tempo, que nisto se
gasta, he de seis minutos pouco mais ou menos, se-

ndo o maior, ou menor grio de calor, ¢ quantidade
de folha, O gréo de calor € pouco mais ou menos, o de
cozer a farinha de mandioca : se elle passa a ser mais
forte que incommode as mdos do operario, diminue-se

o fogo, e augmenta-se, em quanto o vperario pode

soffrer sem incommodo,

Do que fica dito € facil de se colligir, que em
outro qualquer vaso se pode praticar esta operagao da
escaldadura com mais ou menos vantagem di opera-
¢do e do operhrio, € em mais ou menos tempo. Hum
vaso de barro feito por este modello, que fica dito,
tendo a superficie interna bem lisa, serviria muito bem,
porém seria necessario -applicar maior grio de fogo na
fornalha, em razio de que o barro aquece menos do
que v ferro; bem _como_acontece nos fornos de coser
farinha, que sao de barro a respeito dos de cobre. Em

sario accelerar muito mais os movimentos do’operario,
afim de acautelar, que as folhas ndo cheguem a quei-
mar-se por falta de mexedura.

A escaldadura ao fogo he essencialmente diffe-
rente da que se houvesse de praticar ao sol, e postoque
as folhas chegassem ao mesmo grdo de marcescencia
. ao sol, a alteragio em hum e em outro caso seria
“  muito differente, e por consequencia sem resultados,

como he facil de conceber-se. '
A alteragdo mecanica do tecido organico das fo-
lhas he a segunda parte da operagdo de preparar o
-, chi. Nesta operagao se procura esmagar todos os
vasos, ou huma grande parte dos que formdo o tecido
" «das folhas, tanto para que ellas se possdo enrolar ao

- _calor -do forno, como a fim de que os sucos contidos
nelles, achando-se extravasados pelas suas roturas, e
misturados huns com outros, se tornem a hum certo
estado, o qual.hc, necessario para se effeituar huma
~ _alteragdo chimi¢a dos mesmos sucos ao calor da cal-
" deira, donde resultdo formagdes de productos novos, e
. desapparecimento dos que existido. Para bem se con-
7 ceber a marcha da natureza nisto, eu passo a recordar
.. "factos comparaveis a este, € que sao bem triviaes.
" Huns caixos de uvas, ou humas laranjas, &e., se

- se conservio sans, e perfeitas, permanecem sem soffrer
outras alteracdes alem da marcescencia, e terminao por
- passarem, ou seccarefn, se ndo soffrem a alteragdo da
putrefacgdo : esmagam-se estes fructos 4 ponto de que
0§ seus vasos se rompao na sua maioridade, e que os
seus succos se ‘extravasem e se misturem; ter-se-ha
em breve tempo huma fermentagao e formagdo do Al-
% kol, o qual nunca teria lugar, se os fructos ndo “fossem
mecanicamente alterados : assim, se quem quer fazer
Zvinhos de uvas, ou de laranjas, ou. de outros fructos
“sucolentos, principia por alterar o seu tecido mecani-’

amente, ‘para expdr os seus succos 4 fermentagao al-
7 1S 0 - E’E’;@ﬂé aite‘}_‘-”a;'.‘,;lo" ecido
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promptas para poderem soffrer aquelle grio de alte-
ragdo, em que ellas se chamao chd: as uvas se es-
magdo a mios, ou a pés; as folhas do chd se esmagio
a mios, e tambem se poderiam esmagar a pés, se
a sua quantidade o exigisse, como consta que se pra-
tica em algumas provincias da China: o essencial
consiste na esmagagdo. O instrumento empregado
mais vantajosamente para isto, he hum estelrao, que
vae descripto & pags. atraz. Este esteirdo, porém,
ndo he tio essencial, que ndo possa ser substituido por
huma taboca, ou meza, posto que com menos van-
tagem,

" Por esta esmagacdo ndo se obtem verdadeira-
mente o enrolamento das folhas, mas se | redispde para
isso, pois o enrolamento he hum resultado espontaneo,
e necessario do calor da torrefac¢do em taes circum-
stancias.

A terceira parte essencial (e talvez mais impor-
tante) he a cozidura e torrefacgdo. Esta operagdo con-
siste em langar as folhas j4 esmagadas, ainda humidas
na caldeira quente, ao mesmo grio de calor em que
fordo escaldadas, e se mechem continuadamente, como
quando se escaldario,

Nio pode ser indifferente o grdo de humidade, em

que as folhas devem estar, quero dizer, que se as folhas

forem deixadas suar por muito tempo depois de ma-
chucadas, o rezultado da cozidura deve nao ser tio bom
por duas razdes: 1% porque a folha estando mais secca
nio pode suppostar, sem se deteriorar, o grao de calor
da primeira cozidura, o qual he’'mais forte, e que a folha
em razio da sua humidade supporta muito bem ; grio
de calor este, que eu julgo ser huma circumstancia
necessaria para se effectuar a devida alteragao dos
succos - das folhas, donde lhes provem a formagdo de
outros sucns, dos quaes. resuha o bello cheiro do ché, e

recido otalmente nas quahdadas infimas do ‘Ché-thé,
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ainda existente; 2% porque no tempo, em que as folhas
ja machucadas chegassem a enchugar a hum grdo maior
de secura; neste tempo se ndo poderia suspender ou-
tras alteragdes espontaneas dos mesmos sucos, pois
que a natureza ndo descanga hum sé instante nas suas
operagdes, e entdo os sucos ji serido differentes mais
ou menos, e por consequencia o rezultado da cozedura.

‘Esta doutrina me parece confirmada por factos, pois

consta que o chd, que em alguns paizes da China se
prepara ao sol depois de escaldado ao fogo e machu-
cado, he essencialmente differente do que se prepara
e torra ao fogo, consistindo uma differenca na falta do
cheiro,

- Logo que o cheiro do chd se tem desenvolvido
decididamente, he necessario diminuir o grdo de calor,

~‘tanto porque j& se tem obtido a alteragio desejada,
‘para que tinha sida, necessario maior grio de calor;
como porque a folha achando-se ji privada de humi-

dade sensivel, nad s6mente nao necessita de tanto ca-
lor, como porque se daria perigo de queimar, além do
incommodo do operario.

O ché preparado com o processo do primeiro dia,
conserva um sabor herbaceo, que nio lhe he vantajoso,
e tanto melhor he a qualidade do chd, tanto mais sa-
liente he este sabor: este sabor.se diminue progressi-
vamente pela repetigao_de torrefacgao a fogo lento, de
tal maneira, que o chd da primeira qualidade he, o que
vai mais vezes ao forno, e por mais tempo, Este sabor
poder-se-hia extinguir de todo, ou pela repeticio de
torrefacgoes, ou pela maior diuturnidade das que se
costumao praticar. O China mestre do cha, tendo pre-
parado a primeira porgio, e tendo-a dado por prompta,
nas primeiras qualidades de chds ainda se percebia
hum resto de cheiro herbaceo, o qual tinha desappa-
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preparava, sendo eu Director do Jardim, e nio quz
arriscar cousa alguma, porque desejava anciosamente
ter a honra de apresentar a S.5. M.M. LI. amostras
do ch4 preparado. Tenho porém sobre isto a fazer as
seguintes observagoes :

Os chis Chi-thé, e Chu-thé constio das folhas
mais velhas, menos enroladas, e dos pequenos fragmen-
tos, ou poeira dos chds das primeiras qualidades : esta
poeira he da mesma natureza dos chds da primeira
qualidade ; e porque perde ella completamente o cheiro
herbaceo? :

He porque no acto das torrefacgdes occupario
por mais tempo o fundo da caldeira; logo se se fizer
outro tanto aos chds finos, e ainda por mais tempo em
attengio a constarem de fragmentos maiores, elles na-
turalmente apresentardc os mesmos resultados. Outra
razio ainda me fez ndo tentar o progresso da torrefacgao
nos chds finos, e foi a consideragio de que talvez os
Chinas preparem muito de proposito os chds finos neste
ponto de torrefacgdo por motivos muito justos, quaes
sdo, 0s que me occorrem, e vem a ser, que os chas
neste estado serdo mais capazes de se¢ conservarem
por muito tempo, melhorando progressivamente até
hum certo ponto, como acontece com os bons vinhos,
05 quaes enquanto novos sio os menos bebiveis, do
que os de inferior qualidade: os chis inferiores sendo
logo bons para se uzar, niao serao te_llvuz capazes _(}e
longa conservagdo : somente experiencias, que se hajao
de fazer a este respeito,'poderdao assegurar a certeza
destas conjecturas. |

O fazerem-se as differentes torrefacgdes em trez
dias differentes, he huma cousa que ndo tem influencia
alguma sobre o resultado da preparagdo, cl-pratmada

1nicanm por motivos. de-commodidade

“eu estou

-
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Os instrumentos que se empregio na cozedura e
torrefacgdo sdo cestas, em que se estendem as folhas
que se tirdo do forno para esfriarem, emquanto se
torrao outras. ;

Quaesquer vasilhas limpas, que nio entornem
nem deixem escapar as folhas pelo seu tecido ou con-
textura, poderao servir para isto, assim como podem
servir toalhas estendidas sobre mezas, &c.

A separagio ou apartamento das differentes qua-
lidades de folhas depois de torradas he huma operagdo
em parte essencial, e em parte accidental : para bem
se conceber isty, he necessario reflectir, em que as
fulhas que se colhem, sdo desiguaes em idade e gran-
deza, posto que sejdo geralmente folhas novas: pelo
acto da esmagagao, chamado impropriamente de enro-
lamento—humas ficio mais inteiras, e outras mais par-
tidas, e nesta operacio se reduzem algumas folhas a
pequenos fragmentos, e tudo isto junto vae a secar e
torrar na caldéira, e he nesta operagdo, que as folhas
capazes de enrolamento se enrolio em virtude do calor
do forno, e da mechedura: muitas das folhas ndo se
enrolao, e quasi todos os pequenos fragmentos perma-
necem do mesmo modo: logo que estes fragmentos
chegdo a hum sufficiente grdo de secura, elles occupao
o fundo da caldeira, e pela continuagio da torrefaccio
elles chegio a torrar-se completamente em razio de
suas superficies mdiores relativamente 4 sua solidez e
localidade, que naturalmente occupdo: acontece neces-
sariamente quasi 0 mesmo a respeito das - folhas, que se
ndo enrolardo em razdo da sua maior superficie ; estas
folhas pois estando completamente torradas com a ope-
ragdo do primeiro dia, ¢ existindo em mistura com as
folhas enroladas, e que ainda carecem de maior grio
de torrefacgdo, devem essencialmente separar-se, afim
de que ndo soffrio huma. excessiva torrefacgio, que as

as out oladas, antes de che-




— 44 —

enroladas, e as reduzidas a poeira, que se separdo,

_constituem uma qualidade de chd Cha-thé por estar
prompta : pela mesma razio deve joeirar-se ou penei-
rar-se antes da operagdo do terceiro dia as folhas enro-
ladas, e que passaram pela torrefacgao do segundo dia,
afim de separar a poeira formad~ de novo com a me-
chedura ; a qual junta com as folhas, que tambem se
separdo entdo pelo quibando formdo outra qualidade
de ch4d chamado Chu-thd, e he essencialmente necessa-
rio o peneirar a poeira todas as vezes, que se houver de
repetir a torrefaccdo em dias differentes.

O departamento porém das differentes qualidades
de folhas enroladas, depois de promptas he huma cousa
accidental, porém que se torpa de toda a importancia
em razio do costume, em que estdio os consumidores
de gastarem chds que constio de folhas homogeneas.

Eu presumo que algumas qualidades de chd, que
se se preparam na China, em que se percebem . cheiros
differentes do cheiro do proprio chd, sao productos de
artificio, comparaveis aos differentes cheiros, que se
ajuntao s differentes qualidades de rapé das differentes

fabricas, e que sio bem conhecidos. Os chds que pa- .

recem mais proprios para estas confeiges, devem ser
das qualidades, que ndo tendo sido torradas ao fogo,
sdo por isso privadas do cheiro proprio dos chds ver-
des, e mais capazes de receber o cheiro que se lhes qui-
zer communicar, e que em tal caso, sendo cheiros com-
pativeis com o ch4, e em conta moderada lhes vem a

or'merecimento, como acontece com o -rapé. O.chd
conhecido pelo o nome de Chulon, em que se percebe

bem certo cheiro de rozas, parece ter sido preparado

com artificio desta natureza, N
Esta minha conjectura poderia despertar a_curio-

- sidade de muitas pessoas, que queirdo.sobré este ob-

ecto tentar experiencias, s quaes ndo tive occasido de

1ado, e no meio delle estd assentada huma caldeira de
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lidades produzidas por manipulagdes appropriadas ;
v. g. se se escolhem as mais tenras folhas, e se em
lugar do enrolamento, que fica descripto, se triturarem
convenientemente em hum almofariz, gral de porcelana
ou vidro, e se se reduzir a pastilhas, ou ballas a pasta
destas folhas trituradas, e se submeterem 4 exsicacio, e
torrefacgdo entre folhas de chd, quando se torrdo, po-
der-se-ha talvez obter o chd em ballas, o qual deve ser
de superior qualidade, tanto por constar de folhas mais
tenras, como porgue a sua contextura neste caso vem
a ser equivalente ao maximo grdo de enrolamento :
quando as folhas assim trituradas sejam por si sé ca-
pazes de se conservar empastadas no acto da torrefa-
cgdo, poder-se-ha talvez conseguir isto pela addigdo. de
alguma substancia, que sem alterar o cheiro, e sabor,
lhe communique certo grdo necessario de tenacidade e
poderia empregar-se para isse qualquer mucilagem
pura, como v. g. de gomma arabica em quantidade
conveniente. Eu nunca vi estas qualidades de ch3, e
por conseguinte ignoro a sua contextura, e tudo mais,
que me servio ter examinado para poder adiantar as
minhas conjecturas sobre esta materia.

INSTRUMENTOS, QUE CONSTITUEM HUMA
'COMPLETA OFFICINA DE PREPARAR CHA’

Huma casa, que tenha capacidade, para nella tra-
balharem seis homens desafogadamente, hum, ou dois
fornos. A forma daos fornos he a de hum parallepipedo.da
altura de tres palmos e de quatro em comprimento, a
largura ; este forno nao tem cinzeiro distincto do labo-
ratorio, he constriido de ladrilho, e barro, ou cal,
tendo a porta, pela a qual se accende o fogo, de hum

unida 4 fornalha, para ndo deixar escapar




- estas caldeiras se vendem na China, e custdo la’ hum
pezo hespanhol, segundo a autoridade do China-Mestre
do chd. — Hum arco de madeira, o qual se possa
ajuntar-4 beira da caldeira pela parte de féra, afim de

- acautelar que as folhas, quando se torrdo, ndo se en-
tornem féra da caldeira : este arco he semelhante a
hum arco de peneira da altura de huma mdo travessa, e
se pode fazer de péo de carapetas (Gaurea Trichilioides
de Lin). que he muito commum, e muito proprio para
esta, e outras obras semelhantes. Uma cesta de tecido
s_emelhante ao tecido das esteiras, que vem de Mogam-
bique, que se faz'de bambu, ou taquarussi, ou taboca
(especies de Bambuza de Lin) : a beira desta cesta he

guarnecida de humarco de madeira da carapeteira, e
_de altura de huma mio travessa, com o fundo plano, e, .

com cinco palmos de diametro. -
Esta cesta serve para sobre ella_se. qulban‘dar a

folha, quando sefaz o departamento das qualidades de

ch4, e tambem para se depositar a folha colhida, a qual _

deve ser estendida, para se conservar fresca.

Duas cestas mais, semélhantes a sobredita. '56'

mente com a differenga de que huma tem quatrn ‘pal-

mos. Nestas cestas se estende o chd, quando se tira'do -
forno, para esfriar: servem tambc.u para sobre ellas se
peneirar o chd, que se dividem em quaildadcs, e tam-:'

bem para estenderem as folhas colhidas frescas:
Duas cestas de tecido igual ao das precedentes de

trez palmos de diametro, e huma mio travessa de fundo:
estas cestas servem para receberem as qualidades- de
chd ja' separadas afim de que cada’ quahdade ndo se .

misture, depois de separada. X
~ Duas cestas de huma forma singular: hum ovo de

.gallinha dos mais compridos partidos verUcaJmente em

duas partes iguaes, e tmncado na sua pontﬁ-f
presenta a forma.-destas ‘cestas ou por outra .form
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porém muito apertado, e de bambd, ou taquara; a sua
margem he grossa, por ser guarnecida por hum bordo-
lete de madeira incurvada ; o seu topo truncado ndo tem
bordolete. Servem como de medida, com que se mede
a quantidade de folha, que se ha delangar na caldeira,
e particularmente para se tirar a folha da caldeira,
quando he necessario para o que he muito acommodada
a sua forma. :
Hum quibando (especie deJaeira, que serve para
alimpar por meio de ventilagdo, e por isso o seu tecido-
he absolutamente cerrado ou tapado) guarnemdo de
hum arco de madeira de huma pollegada de altura.
Quatro penelras de crivos quadrados: o crivo da
primeira ndo deixa passar o chd Perola, e esta he a de
-crivo mais grosso ; o crivo das ontras he. progressiva-

"< mente menor, sendo o°da ultima tal, que somente deixe

- passar a poeira fina.
~ Huma wvassoirinha - pequena de 6 pollegadas de
"cumprlmento S prﬂporc:lonada grossura com a-qual se
“varre o chd, ‘que resta.na caldeira,
"Hum esteirdo de comprimento de 6 palmos, e 3
“de largura ; guarnecidd’nas suas margens de ham bor-
doleto formado de hum tambdr (¢ que pode ser de outra
£ matcna] para ter consistencia e com huma al¢a em cada
‘topo, pelas quaes se segura sobre huma meza, pren--
;,"dcndo 0 por baixo-da meza por meio de hum pio, que
~se faz passar pelas algas, o tecido deste esteirdo he
= comparavel em tudo ao de huma esteirinha de Angola,
pfirém he de bam-;:u ou taquarussi a sua materia, € o
~seo tecido he ém canelluras longitudinaes : este estei-
rdo berve para nelle se ESmagar ou Eﬂl‘ﬂlal’ as folhas do
cha .
: Duas mezas ; huma da grandeza do esteirdo, a
‘outra.maior, Hum numero de cestinhos em: propoigao -
da.s pessoas, que colherem a folha do chd ; estes ces-




